


NE
DE VACA

Ingredientes

Carne de vaca, sal, especias,
azucares, conservadores
(E-250 y E-252) y antioxidante
(E-301).

Informacion Nutricional

Valores medios por 100g
Energia kj:1126,9 kcal:269,3
Proteinas

Hidratos de carbono

Grasa

Sal

Libre de Gluten

L L L

Papada de cerdo, pimiento
choricero, sal, ajo, azucares,
conservadores (E250, E252),
antioxidante (E301).

Informacion Nutricional

Valores medios por 100g
Energia kj:2620 kcal:626,2
Proteinas

Hidratos de carbono

Grasa

Sal

Libre de Gluten

I '
DE ARROZY
VERDURAS

Ingredientes

Arroz, sangre, manteca de
cerdo, verduras, sal y especias.

Informacion Nutricional

Valores medios por 100g

Energia Kkj:1053 kcal:251,6
Proteinas 4,27g
Hidratos de carbono 16,6g
Grasa 18,69g
Sal 0,89g

Libre de Gluten




Peso Peso

Codigo de Barras Ref. Caducidad Packaging Presentacion Neto Escrrido Unid. Caja Medidas de la Caja Cajas Europallet
Cecina pieza. 8429131101004 10100 5 Vaci Bolsa vacio pieza  0,1-1,5kg. 8 6u 5-Tg. 608 x 308 x 196 -
Cecina trozo. 8420131101011 10101 6565 acio Bolsa vacio trozo  0,35kg. Hproxbkg. 353 x 253 x 165 64
Papada pieza. 8429131201001 20200 5 Meses Yacio Bolsa vacio pieza  700-1000g - Hpox. 353 x 253 x 165 64
Papada trozo. 8429131201018 20201 Bolsa vacio trozo  350-450g Bkg 64
gi‘;’nc:}‘a learroz y verduwa —— gioq131300001 30100 35 dias Yacio Bolsa vacio 3k - Gkg 353 x 253 x 165 64
Morcilla de arroz y verdura Iu. 8429131300018 30101 35 dias Vacio Bolsa vacio Hpox. - bkg 353 x 253 x 165 64
350g
Envase: material plastico de uso alimentario. LOMBERA DE CARRANZA

La unidad de venta se comercializa en formato
de pieza completa o medias piezas al vacio.
Embalaje: Cajas de cartén. Peso total
correspondiente al pedido del cliente.

Productos carnicos destinados a ser consumidos crudos
Rgto CE 2073/2005 Modificado por Rgto CE 1441/2007
Salmonella: Ausencia / 25 gr.

Listeria Monocytogenes : Ausencia/ 25 gramos

* Reglamentos de higiene 852-853-854/2004.

* Reglamento 2073/2005:Criterios Microbioloégicos
productos alimenticios. modificado por el
Reglamento CE 1441/2007.

» R.D.142/2002 y modificaciones posteriores:

Lista positiva de aditivos distintos de
colorantes y edulcorantes.

» RD 2001/95 y modificaciones posteriores:
Lista positiva de aditivos colorantes.

Plato preparado con tratamiento térmico.

Reglamento CE 2073/2005 relativo a los criterios
microbiolégicos aplicables a productos alimentarios
modificado por el Reglamento CE 1441/2007.

R.D. 3484/2000: Criterios Microbiolégicos referentes

a Comidas Preparadas CON tratamiento térmico. Grupo B.

Indicadores Aerobios Meséfilos: n = 5,m= 10*c = 2, M=10°
Coliformes Totales: n = 5,m= 10s ¢ = 2, M=10*

Testigos falta higiene E. coli:n = 8,m= 10 ¢ = 2, M=10*
Staphylococus aureus: n = 8,m= 10 ¢ = 2, M=10?
Patégenos Salmonella spp: Ausencia/ 25 gramos

Listeria monocytogenes : Ausencia/ 25 gramos

Reglamentos de higiene 852-853-854/2004.
Reglamento 2073/2005:Criterios Microbiolégicos
productos alimenticios. modificado por el Reglamento
CE 1441/2007.R.D.142/2002 y modificaciones
posteriores: Lista positiva de aditivos distintos de
colorantes y edulcorantes.

RD 2001/95 y modificaciones posteriores:

Lista positiva de aditivos colorantes.

Preparados de carne destinados a ser consumidos
cocinados. Rgto 2073/2005. E. coli: 102/ gr.
Salmonella: Ausencia / 25 gr.

* Reglamentos de higiene 852-853-854/2004.

* Reglamento 2073/2008:Criterios Microbiolégicos
productos alimenticios. modificado por el
Reglamento.142/2002 y modificaciones
Posteriores: Lista positiva de aditivos distintos
de colorantes y edulcorantes.

< RD 2001/95 y modificaciones posteriores:

Lista positiva de aditivos colorantes.

Lombera de Carranza S.L.
Ambasaguas 97.48891.

Valle de Carranza, Vizcaya.

10.02.452 BI




En Lombera de Carranza, “Tradicién”

no es inmovilismo y resistencia al cambio;
“Tradicién”, por el contrario, es adoptar las
ventajas de los nuevos tiempos manteniendo
los valores y principios que hemos recibido
de nuestros mayores.

Nuestra disposicién al cambio, nuestra
flexibilidad, nuestro inconformismo,

y nuestra autocritica nos permiten afrontar
el futuro con ilusién.

Oficinas:
Ambasaguas, 97 Valle de Carranza
48891 Vizcaya

t: 946107079 f: 94 680 69 03
e: embutidos@lomberacarranza.com

Tienda:

Concha n° 4,Valle de Carranza
48891 Vizcaya

t: 94 68061 90

Tienda:
Ambasaguas 03, Valle de Carranza
48891 Vizcaya

t: 94 680 60 24
e: fernando@lomberacarranza.com






